Menu Degustacion

El Buey y Vaca vieja de Bodega EI Capricho
seleccionados por José Gordon para EIl Txoco de Luis Salinero

Cecina Premium de Buey

Laminas de Vaca vieja madurada

Tosta de Morcilla de Buey Artesana

Carpaccio de Buey con Foie-gras y Toques Japo

Nuestro Steak-Tartare de Buey y sus tostas

Tuétano de Buey asado a las brasas de encina
Salsa al Vino Tinto y Estragon

Chuleta de Vaca de Trabajo Madurada — Seleccién Premium

Son aquellas hembras que cuidan sus duefios atn sabiendo que no van

a traer su cria cada afio, su carne es tan limpia que se asemeja al Buey.
(animales de mas de 6 afios y una maduracién minima de 90 dias)

o)

Chuleton de Buey Premium — Seleccién José Gordon
Cada pieza se examina individualmente valorando infiltracion en masculo,
textura y elegancia de sabor.
(animales de més de 6 afios con una maduracion minima de 120 dias).

Limon « al estilo Lendtre » con Merengue y Frambuesas,
crema helada de leche de Almendras

Precio Menu “El Capricho by El Txoco”
95 € Vaca / 145 € Buey

Si lo desea disponemos de dos maridajes a 35 €y S5 €

(1.V.A. incluido en todos los precios)
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